


L’Emmepi S.r.l.® nasce nel 1999 e 
concentra da subito tutta la sua attività 
sulle sagre e sulle feste di paese.

La nostra ditta ha il vantaggio di essere 
totalmente a carattere familiare il che 
ci consente di avere grande flessibilità 
nei giorni e negli orari di lavoro.

Svolgiamo inoltre al nostro interno 
pulizie, sterilizzazioni e riparazioni 
delle attrezzature riuscendo così a 
ridurre al minimo tempi di attesa e costi 
gestionali mettendoci nelle condizioni 
di poter anche concedere il comodato 
gratuito dei macchinari senza chiedere 
contributi di installazione e lavaggio, 
contenendo al minimo il “rischio 
d’impresa” per i comitati. 

Un altro aspetto fondamentale è l’approccio rivoluzionario nel settore sagre e manifestazioni, vale a dire 
l’impiego di macchinari costantemente revisionati nelle feste di piazza che, fino al nostro avvento, venivano 
regolarmente snobbate in quanto spesso rifornite di prodotti di bassa qualità e di attrezzature obsolete e 
mal funzionanti.

Il Jolly sorridente della Emmepi S.r.l.® è ormai garanzia di qualità e di affidabilità per i comitati che si 
avventurano nell’allestimento di sagre e manifestazioni, seguendo l’evolversi della fiera serata dopo serata 
e mettendosi a disposizione soprattutto nei giorni più delicati, vale a dire weekend e festivi, quando ben 
pochi possono offrire la propria assistenza.

In questo modo siamo diventati una realtà che si è consolidata negli anni, toccando ormai più di dieci 
province ed evolvendo costantemente la nostra gamma di prodotti per andare incontro a tutte le tipologie 
di manifestazioni, anche le più particolari ed esigenti.

Trasparenza, efficienza, puntualità e professionalità: questo è ciò di cui il Vostro comitato necessita, ed è 
da più di venticinque anni che riusciamo a mantenere la nostra filosofia di lavoro.



ESTRATTO DI CODICE ETICO 
[…] Badiamo all’aspetto pratico, siamo 
determinati, basiamoci su dati di fatto, 
cerchiamo di pianificare quanto possibile onde 
evitare eventuali problemi e perdite di tempo. 
Agiamo. Verifichiamo sempre il rapporto costi 
e benefici delle idee che portiamo e dei progetti 
che sviluppiamo. Diamo ordine e continuità al 
nostro lavoro. Nella nostra azienda c’è spazio 
solo per persone dinamiche e piene di spirito 
d’iniziativa. La vitalità e l’energia sono alla 
base del buon funzionamento della nostra 
azienda. […]

La correttezza commerciale è un fattore 
chiave per il mantenimento e lo sviluppo dei 
rapporti con i nostri clienti. E’ estremamente 
importante che ci impegniamo solo con 
promesse che siamo sicuri di mantenere. Per 
servire al meglio i nostri clienti bisogna andare 
a trovarli spesso. E’ il rapporto personale che 
crea valore aggiunto alla vendita.[…]

E’ estremamente importante che ci impegniamo 
in ricerche e visite approfondite prima di 
ingaggiare fornitori, subfornitori, contoterzisti, 
artigiani, o fornitori di servizi esterni. Dalla 
loro qualità di prodotto e di processo dipende 
anche in buona parte la nostra. Il prezzo non 
è l’unica discriminante e in molti casi non è 
neanche la più importante. […]

Le nostre attività lavorative devono riflettere i valori di onestà, lealtà, affidabilità, correttezza, solidarietà 
verso gli altri e senso di responsabilità. 



Emmepi S.r.l.® provvede durante il 
periodo invernale alla completa 
revisione e manutenzione di tutte le 
attrezzature per essere così preparati 
al 100% per l’inizio della nuova 
stagione lavorativa. Questo però a 
volte può non bastare ed è per questo 
che i nostri tecnici provvedono ad 
effettuare un chek up dei macchinari 
dopo ogni r i t i ro, i l  tutto per 

limitare fastidiosi disagi 
all’utilizzatore finale.
Potrebbero capitare degli 
imprevisti che possono 
e s se r e  c au sa t i  d a l 
trasporto, da un utilizzo 
errato del macchinario 
da parte del volontario 
o anche dalla fornitura 
elettrica. 
In questo caso potrete 
avvalerVi senza costi 
aggiuntivi della nostra 
assistenza specializzata 
direttamente sul campo.





Il chicco di caffè che entra a 
far parte della nostra miscela 

è sottoposto, già nei paesi 
d’origine, ad accurati controlli. Questa 

selezione è il presupposto indispensabile per 
assicurare la resa qualitativa del prodotto. 

La miscela Emmepi S.r.l.® di 
caffè in grani, di cui deteniamo 
l’esclusiva per sagre e feste di 
paese, è composta da un 70% 
di arabica e dal restante 30% di 
robusta. Grazie al basso tenore 
di caffeina e alla sua tostatura 
medio-chiara da vita ad un aroma 
ricco e bilanciato dal retrogusto 
c i occo la toso,  sodd i s fando 
le aspettative di cremosità e 
corposità anche dei palati più 
esigenti.
 

Emmepi S.r.l.® offre alla propria 
clientela la possibilità di utilizzare 
un caffè decaffeinato in grano di 
tostatura medio-chiara e con un 
contenuto di caffeina inferiore 
al 10% che esalta il piacere 
ed il gusto di un vero espresso 
decaffeinato.

Caratteristiche organolettiche

Dolce		
Cioccolatoso
Fruttato
Speziato
Acido
Corposo



L’espresso 
è la bevanda 

o t t e n u t a  d a l l a 
t o r r e f a z i o ne  e  d a l l a 

successiva macinazione dei semi 
del caffè di qualità arabica e robusta. 

Questo viene ricavato dal passaggio di acqua 
calda sotto pressione che passa attraverso uno strato 

di caffè di 7 grammi, tostato, macinato e pressato.
Per potervi mettere nelle condizioni di distribuire un espresso di 

alta qualità l’azienda vi mette a disposizione tre strumenti fondamentali:

- la migliore macchina da caffè semi-automatica presente sul mercato con il relativo addolcitore;

- un ottimo macinacaffè automatico a macina elicoidale;

- una pregiata e deliziosa miscela di caffè.



Il macinacaffè automatico è dotato di una 
macina elicoidale centrifuga, l’unica adatta 
a frantumare i chicchi in fini granuli con 
dimensione uniforme.

Il grado di finezza della macinatura va scelto in 
base alle caratteristiche della macchina, della 
miscela e alle condizioni ambientali di umidità 
e temperatura.

Inoltre la macinatura del caffè tostato 
particolarmente fine offre una resistenza
all’acqua di percolazione tale che permette 
l’estrazione di sostanze lipofile e idrosolubili 
che regalano alla bevanda in tazza 
caratteristiche uniche in termini di crema, 
aroma, corpo e retrogusto.

Per salvaguardare il sapore del prodotto, 
oltre alla longevità e all’efficienza della 
macchina, vi mettiamo a disposizione un 
performante addolcitore che risolverà gli 
eventuali problemi che potrebbero nascere 
da un acqua troppo ferrosa o troppo 
calcarea.



Vi diamo la possibilità di avere in dotazione distributori automatici da due e tre gusti, funzionanti 
con prodotti solubili in acqua calda. 
Hanno un ingombro limitato, un’estetica accattivante e possono ospitare il caffè d’orzo e il ginseng. 
Questa attrezzatura può erogare i prodotti sia in tazza piccola che in tazza grande.

 
ORZO 
Dalle migliori coltivazioni italiane, nasce una 
bevanda tradizionale, ricca di gusto, ma senza 
caffeina per ogni momento della giornata. 
Trattiamo un preparato in polvere solubile a 
base di orzo aromatizzato ideale per preparare 
delicate bevande ricche di benessere ed 
energia. Una bevanda leggera adatta a tutti 
da gustare in ogni momento della giornata. 

 
GINSENG 
Emmepi S.r.l.® mette a vostra disposizione 
un preparato solubile in polvere al gusto 
di caffè e ginseng. Una bevanda calda, 
energetica e tonificante dal gusto avvolgente.



A volte può succedere che, no-
nostante la passione e l’impe-
gno del  volontario addetto alla 
postazione caffè, questi  non sia 
in grado di districarsi tra maci-
natura ed utilizzo della classica 
macchina da caffè.
Questo non ha che una, gra-
ve, conseguenza: la vendita di 
un prodotto cattivo nonostante 
l’ottima qualità della materia 
prima.

Per risolvere il problema Emmepi S.r.l.® vi propone il caffè porzionato in cialda.



Con le cialde si hanno molti vantaggi:

RISPARMIO DI CAFFE’: non si dovrà sprecare alcun caffè 
cercando la macinatura più adatta in quanto questo è già 
macinato, dosato e pressato pronto per essere inserito in 
macchina;
RISPARMIO DI ENERGIA: la macchina può essere           
accesa solo parzialmente consumando solo 1400w anziché 
i classici 5500w di una macchina tradizionale;
RISPARMIO DI TEMPO: la macchina va in temperatura in 
cinque minuti, si può tranquillamente spegnere a fine   se-
rata e richiede pochissima pulizia in quanto i filtri non sono 
mai a diretto contatto con la polvere del caffè;
AROMA GARANTITO: ogni cialda è sigillata in confezione 
singola ad atmosfera modificata che ne garantisce sempre 
l’aroma e la freschezza. Ogni involucro viene aperto pochi 
istanti prima di essere utilizzato evitando qualsiasi principio 
di ossidazione e quindi di un cattivo sapore. 
In ogni cialda troverete lo stesso Espresso Italiano che ave-
te sempre gustato in grano;
NON SOLO ESPRESSO: oltre all’espresso potrete co-
munque offrire caffè decaffeinato e caffè d’orzo e godere     
dell’utilizzo delle lance vapore e dell’acqua calda;
FACILE DA USARE: non necessità di attacco idrico poichè 
la macchina ha un serbatoio interno da 5 litri che può esse-
re rabboccato anche durante l’utilizzo senza interrompere 
il servizio;
RISPETTO DELL’AMBIENTE: a differenza dei prodotti 
in plastica, il cui uso produce un’enorme quantità di rifiuti 
non biodegradabili, le cialde sono realizzate in carta-filtro         
riciclabili al 100%.

Emmepi S.r.l.® offre un 
ampia offerta di prodotti 
da associare al caffè come 
lo zucchero bianco, lo zuc-
chero grezzo di canna e 
l’edulcorante a base di 
aspartame.



I sorbetti rappresentano senza dubbio la punta di diamante della 
vasta gamma di articoli di cui disponiamo con il quale sarete certi 
di fare un’ottima figura perché buono al gusto e gradito alla vista. 
E’ l’ideale in ogni occasione di consumo: durante il pasto, come 

dessert alternativo o come gu-
stoso e rinfrescante intermezzo 
durante la giornata. E’ inoltre 
fonte di sicuro guadagno per la 
Vostra manifestazione. 
Viene prodotto esclusivamente 
su ricetta Emmepi S.r.l.® e, gra-
zie alla vasta varietà di basi di 
cui disponiamo, sapremo accon-
tentare i gusti di tutti.



SORBETTO AL LIMONE: è un prodotto fresco, cremoso e 
dissetante che può essere servito in ogni stagione;

SORBETTO AL CAFFE’:  è uno dei prodotti di punta della nostra 
azienda assieme al sorbetto al limone. Chi ama il caffè non 
potrà assolutamente perdersi il piacere di provare questo eccezionale sorbetto che, a 
differenza degli altri prodotti in commercio, viene miscelato esclusivamente con acqua 
e racchiude in se tutto l’aroma del caffè;

SORBETTO ALLA LIQUIRIZIA: Un prodotto che non lascia spazio agli equivoci, un 
sorbetto dal gusto autentico e deciso con un estratto naturale di liquirizia calabra;

SORBETTO ALLA MELA VERDE: Il gusto 
leggero e sfizioso delle mele verdi, il colore 
fresco e delicato e la caratteristica nota acidula 
tipica del frutto rendono questo sorbetto una 
vera tentazione;

SORBETTO ALLA PESCA GIALLA: Un gusto 
dolce e delicato per un sorbetto succoso che 
conserva tutto il profumo dell’estate;

SORBETTO AL POMPELMO ROSA: Un fresco 
sorbetto succoso e dissetante, dal gusto 
dolce ma con il tipico retrogusto leggermente 
amarognolo del frutto maturo;

SORBETTO ALLA FRAGOLA: Troverete 
tutto il gusto fresco e primaverile delle fragole 
mature in questo sorbetto dal colore vivace e 
dal colore intenso;



Il SOR...BELLO! è la nostra idea di sorbetto 
rivisitato in maniera leggermente alcolica.
Personalizzabile in vari gusti offre la possibilità di 
avere molte specialità in pochissimo spazio e di 
accontentare veramente tutta la clientela.
La base neutra è perfetta per essere aromatizzata 
dalle nostre deliziose creme leggermente 
alcoliche e, con l’utilizzo del praticissimo dosatore 
riutilizzabile, avrete un prodotto di assoluta 
qualità e bontà senza sprechi ed evitando 
eventuali errori nella composizione.



Sappiamo quanto impegno e dedizione 
servano per organizzare eventi che 
valorizzino il territorio.  Una delle sfide 
più grandi è riuscire a innovare l’offerta 
gastronomica e beverage per attirare 
le nuove generazioni, senza però 
complicare la logistica o rischiare perdite 
economiche.  Per questo motivo vogliamo 
presentarvi BOB Bubble Tea, la soluzione 
professionale  ready-to-drink  progettata 
specificamente per le manifestazioni e gli 
eventi di piazza.  

RISCHIO ECONOMICO ZERO: 
Sappiamo che l’invenduto è una 
preoccupazione costante. Con noi, 
la merce che non viene venduta 
potrà essere resa, garantendo 
all’Associazione la massima serenità 
finanziaria.

ALTO MARGINE DI GUADAGNO: 
Un prodotto innovativo ad alta 
redditività, ideale per sostenere i costi 
dell’organizzazione e i vostri progetti 
sociali.

PRONTO ALL’USO E VELOCE: 
Non servono macchinari, investimenti in 
attrezzature o personale specializzato. 
Si apre e si serve in un istante, 
eliminando le code e semplificando 
il lavoro dei volontari.

SICUREZZA E INCLUSIVITÀ: 
100% Vegano,  Senza Glutine  e 
Senza Lattosio. Una risposta sicura e 
di qualità per ogni esigenza alimentare 
dei vostri visitatori.
Un’esperienza sensoriale premium BOB 
non è un semplice tè freddo, ma 
un’esperienza: le iconiche  popping 
boba rilasciano succo di frutta al morso.



Quante volte Vi siete ritrova-
ti a bere una granita troppo 
ghiacciata e senza sapore? 
I nostri preparati per gra-
nita, oltre ad essere facili 
da usare ed estremamen-
te economici, miscelano in 
modo ottimale lo zucchero 
e gli aromi. Recentemente 
la nostra azienda ha intra-
preso la politica dell’uso to-
tale di coloranti naturali in 
quanto molto spesso sono 
consumate golosamente 
dai più piccoli.
 
Grazie ai nostri accorgi-
menti la Vostra granita ri-
sulterà sempre una cristal-
lina “grattata di ghiaccio”, 
omogenea e saporitissima 
in qualsiasi momento, dato 
che con le nostre macchi-
ne non avrete una ghiaccio 
“sporcato” di sciroppo, ma 
un cristallo di ghiaccio FAT-
TO dal prodotto!

Le granite Emmepi S.r.l.® 

diventeranno un’attraen-
te aggiunta al Vostro menù 
estivo.



GRANITA AL LIMONE: 
dal gusto e dal profumo tipico dei 
migliori limoni maturi. Estremamente 
dissetante è l’ideale per combattere il 
caldo estivo.

GRANITA ALLA MENTA:   
è un classico estivo, una scorta di 
freschezza da tenere a portata di 
mano. 

GRANITA ALL’AMARENA:
realizzata con semplicità questa 
golosa granita dal gusto classico 
che non stanca mai, con il sapore 
genuino e leggermente acidulo tipico 
delle amarene mature. Una bevanda 
freschissima e perfetta per l’estate.

GRANITA ALLA COLA: 
con il sapore inconfondibile della più 
celebre bevanda frizzante, amata da 
generazioni di adulti e bambini.



GRANITA AL MOJITO: 
il celeberrimo drink di origine cubana in 
versione granita concentrata.
Senza alcool, è ideale per stupire i clienti 
con un cocktail ghiacciato ma con l’aggiunta 
del rhum direttamente nel bicchiere

GRANITA ALL’APEROL: 
Lo spritz è uno degli aperitivi alcolici 
più bevuti in Italia e che ha avuto 
successo anche all’estero.
Colorato, fresco e leggermente 
alcolico è il re del tardo pomeriggio 
quando si fa l’ora dell’aperitivo.
Emmepi ha pensato di dare a tutti 
la possibilità di gustarne uno, 
creando una base assolutamente 
senza alcool per trasformarlo in 
una deliziosa granita da poter 
offrire sia ai grandi, magari con una 
correzione, che ai più piccini.



A grande richiesta abbiamo inserito a catalogo una linea di sciroppi 
altamente concentrati che sono l’ideale per insaporire la nostra base di 
granita neutra già zuccherata.
Questi prodotti  contengono una quantità inferiore di zucchero rispetto 
a quelli usualmente in commercio in modo da aggiungere sapore e non 
dolcezza.



è un liquore dolce ottenuto 
dalla macerazione in 
alcool delle scorze del 
l imone miscelato in 
seguito con uno sciroppo 
di acqua e zucchero. 
L’ingrediente principale 
è la buccia di colore 
giallo citrino, contenente 
o l i i  e s s en z i a l i  c h e 
conferiscono al liquore 
un aroma molto deciso.

LIMONCINO

GRAPPA BIANCA
è un distillato prodotto 
da vinacce di prosecco 
ricavate esclusivamente 
d a  u v e  p r o d o t t e  e 
vinificate in Italia. Deriva 
dalla distillazione delle 
vinacce dopo la svinatura, 
v i n a c c e  f e rmen t a t e , 
o p p u r e  d a  v i n a c c e 
vergini fatte fermentare 
success ivamente  a l l a 
separazione dai mosti. 
Va servita a temperatura 
ambiente per esaltarne 
al meglio i profumi ed il 
sapore.

limpido, dai caldi riflessi 
ambrati che conquistano 
al primo sguardo è frutto 
della sapiente selezione 
di erbe aromatiche, che 
si combinano tra loro 
secondo le regole di una 
formula gelosamente 
custod i ta  ne l  corso 
degl i  anni .  I l  gusto 
unico e inconfondibile 
si caratterizza per una 
piacevole combinazione 
di note dolci e amare. 
Intenso, autentico e ricco 
di piacevoli sentori di erbe 
aromatiche dal carattere 
unico e inconfondibile.

AMARO DEL
CONTADINO

p r e p a r a t a  c o n 
zucchero, alcol e 
liquirizia purissima 
incontra il consenso 
anche del pubblico 
p iù  g iovane  ed 
è adatto ad ogni 
o c c a s i o n e  e 
situazione.

SAMBUCA
è un liquore dolce e forte, 
al profumo di anice, 
preparata con una ricetta 
che l’azienda custodisce 
gelosamente, a base di 
semi di anice stellato, 
zucchero, erbe e spezie 
di qualità particolarmente 
pregiate. Ha un colore 
limpido e cristallino con 
un sapore gradevole, 
caldo e pieno al palato. 
Avvolgente, con una 
lunga persistenza di 
anice.

NOCINO
per la produzione si 
utilizzano noci acerbe 
ancora nel mallo, raccolte 
dalla pianta all’inizio 
de l l ’ es ta te ,  quando 
sono ancora tenere a 
suff ic ienza da poter 
essere passate da parte 
a parte con uno spillo. 
Ha effetti benefici sulle 
digestioni difficili e lo 
consigliamo anche come 
tonico e contro i disturbi 
del fegato. Con questo 
liquore avrete un prodotto 
denso, bruno brillante, 
limpido, con sentori e 
profumi di noce intensi 
e persistenti, con buon 
corpo, con sapore di noce 
primario ed una perfetta 
risultanza armonica di 
tutti i suoi componenti.

LIQUIRIZIA



BICCHIERE
DA CAFFE’ ECO
in carta da 3oz / 90 cc
in carta da 4oz / 120 cc

BICCHIERE
DA SORBETTO ECO
in carta da 5oz / 150 cc

BICCHIERE ECO
DA GRANITA
in carta da 9oz / 270 cc

CUCCHIAI DA GELATO
10 cm imbustati
singolarmente, colore
beige in C-PLA

CANNUCCE DRITTE
nere da 15cm 
PLA - Sfuse

CUCCHIAI DA 
GRANITA 
Colorati da 14 cm
in PLA - Sfusi

PALETTE DA CAFFE’ 
da 9 cm   IN LEGNO 
imbustate 
singolarmente

BICCHIERINO
DA LIQUORE
in PS con tacca da 0,2
1oz / 30 cc

BICCHIERINO
DA LIQUORE
in carta da 2,5oz / 70 cc



Chi lavora con il ghiaccio sa bene che le sue 
caratteristiche fisiche e le sue prestazioni possono 
essere molto diverse. Per questo abbiamo deciso 
di potenziare i nostri servizi con il noleggio di 
fabbricatori del ghiaccio altamente professionali. 
Emmepi S.r.l.® ha individuato la forma più funzionale 
e gradevole per l’uso nelle manifestazioni e nelle   
sagre di piazza, vale a dire il cubetto cavo ed il 
ghiaccio a scaglie:
Il cubetto cavo ha la caratteristica forma a  ditale, 
è adatto a qualsiasi tipo di acqua, comprese le più 
calcaree, e permette una maggiore superficie di 
raffreddamento. 

Annacqua molto lentamente 
ed è particolarmente indica-
to per il servizio di bevande 
gassate.

Il ghiaccio nugget è invece il 
più indicato per la realizza-
zione di cocktail.



Una volta che le attrezzature escono 
dal magazzino, lavate e sterilizzate, 
vengono installate dal personale 
Emmepi S.r.l.® e restano a completa disposizione del 
comitato per tutta la durata della manifestazione.
Quando poi la festa è terminata si provvede alla  
disintallazione dei macchinari. 
I volontari non devono preoccuparsi di lavare la 
macchina poichè questa viene da noi ritirata “spor-
ca” e riportata al deposito dove inizia il processo di 
pulizia e manutenzione.
Ad un primo sgrassaggio effettuato con pulivapor 
con acqua a 100° segue lo smontaggio del corpo 
macchina e il successivo inserimento delle parti 
in acciaio e plastica nella lavastoviglie che serve 
a  lavare per bene tutti gli eventuali residui lasciati 
dal primo passaggio.
Non appena la lavastoviglie ha terminato il ciclo 
tutta la macchina viene rimontata e messa ad 
asciugare nell’apposito deposito. 
Dopo circa quaranta minuti viene ripassata con 
un antibatterico per garantire una perfetta igie-
ne ed avvolta in carta trasparente pronta per                        
essere utilizzata nella manifestazione sucessiva.
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